La barra

LaGourmeteria

IBERICOS Y MUCHO MAS

1/2 1

Jamon Ibérico Bellota (E.R.) 149€ 245¢€
Chorizo Ibérico Bellota 7.9€ 139¢€
Salchichén Ibérico Bellota 7.9€ 139¢€
Lomito Ibérico Bellota 11.9€ 17.9€
Variado de Ibéricos Especial 29.5€
Chicharrén de Cadiz 8.9€
Sobrasada Mallorquina con miel 9.5€
PARA L@S QUESER@S

Quesos curados 99€ 155¢€
Seleccion Quesos especiales 12.9€ 17.9€
Miniretorta del Casar 12.0€

DEL TARRO AL PLATO Y UN TOQUE

Pimientos del Piquillo “Superior”
(Servidos con ventresca de atun)
Habitas Baby 13.9€
(Templadas, con huevo y virutas jamon de bellota)
15.0 €

129 €

Alcachofas de primera

(Templadas y con virutas de jamon de bellota)

Atun en Manteca o Encebollado

12.5€
Bacalao pilpil “Carpier” 159 €
Salmén a la pimienta “Carpier” 16.9 €

UNAS GILDAS

SuperGilda “LG” 5.5€
Gilda de anchoa“La del Norte” (ud.) 2.7 €
Gilda de atun (ud.) 3.0€
Banderilla de atun y queso 2.8€
CONSERVAS DE LA MAR

Mojama de atun 9.5€
Anchoas del Cantabrico ‘00" (ud.)  28¢
Anchoa en tosta de Mantequilla 6.9 €
ajo Negro y Tomate (2ud.)

Anchoa en Mantequilla eco. 14.5¢ 24.0 €
Anchoas San Filippo 9-10 22.0€
Morrillo de Atun Salvaje en AOVE 15.0 €

Tarantelo de Atun Rojo Almadraba 14.0 €

Mejillones en Escabeche 9.5€
Navajas Premium 21.5€
Chipirones en su Tinta 16.0 €
Caballa canalla al curry picante 12.5€
Caviar de Erizo 52.0 €
Sardinillas 14.5 €
Mejillones en Escabeche 16.5 €
Zamburifias Gallegas 18.9 €

+Extra de AOVE 1€/p.p.| +Mantequilla Artesana 3.5 €
Servicio de Pan 1.2 € p/p. | Todos nuestros precios incluyen IVA.

iTambién somos tienda!
Todos nuestros productos a precios especiales para llevar.



The bar

LaGourmeteria

IBERIAN PRODUCTS AND MUCH MORE
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Iberian Bellota Ham (E.R.) 149€ 245€

Iberian acorn-fed chorizo 7.9€ 139¢€
Iberian acorn-fed sausage 7.9€ 139¢€

Iberian acorn-fed pork loin  11.9€ 17.9¢€

Variety of Iberian Specials 29.5€
Chicharrén from Cadiz 8.9 €
Mallorcan Sobrasada with Honey 9.5€

FOR THE CHEESE-LOVERS

Cured cheeses 9.9€ 155€
Selection of Special Cheeses 12.9€ 17.9€

Miniretorta del Casar 12.0€

FROM JARTO PLATE AND ATOUCH

Piquillo Peppers “Superior” 12.9€
(Served with tuna belly)

You are here Baby 13.9 €
(Warm, with egg and Iberian ham)

Top quality artichokes 15.0 €

(Warm and with Iberian ham)
Tuna in Lard or with Onions

125 €

Bacalao pilpil “Carpier”
PP P 15.9€
Peppered salmon “Carpier” 16.9 €

Some Gildas
SuperGilda “LG” 5.5€

Gilda de anchoa “La del Norte” (ud.) 2.7 €

Tuna Gilda (you) 3.0€
Tuna and cheese skewer 2.8 €
SEAFOOD PRESERVES

Tuna mojama 9.5€
Cantabrian Anchovies ‘00’ (unit) 2.8 €
Anchovy on buttered toast 6.9 €

Black garlic and tomato (2 units)

Anchovy in organic butter.  14.5¢ 24.0€
Anchovies San Filippo 9-10 22.0€
Wild Tuna Belly in EVOO 15.0 €

Almadraba Bluefin Tuna Tarantelo 14.0 €

Pickled Mussels 9.5€
Premium Knives 21.5€
Baby squid in its ink 16.0 €
Spicy curry mackerel 12.5 €
Sea urchin caviar 52.0 €
Sardines 14.5 €
Pickled Mussels 16.5 €
Galician Zamburifias 18.9 €

+Extra EVOO 1€/p.p.| +Artisan Butter 3.5 €
Bread service €1.20 per person. | All our prices include VAT.

We're also a store!
All our products are available at special takeaway prices.



La Cocina

LaGourmeteria

PLATITOS FRIiOS DE COCINA
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La Ensaladilla ‘La Gourmeteria’ 7.5€ 115¢€

Tomate, ventresca, cebollay AOVE 13.0€

Burrata artesana en ensalada con
vinagreta de miel.

14.9 €

Guacamole al Momento 10.5

LOS DE ABRIR BOCA R

Alcachofa brasa y guanciale ibéricod.) 6.9 €

Nuestro tartar de vaca en croissant 18.0 €

Bocaditos de puerro confitado,
romesco y mayo de ajos en marifieiras.
(5 Ud.)

Tortilla de Papas Trufada

9.0 €

13.9 €

“Milhoja” de foie micuit, crema de 125 €

gueso payoyo y confit de higos.
Papas Alibravas 75€
Croquetas (Sugerencia del dia) 85€ 11.5€

Pregunta por nuestro cuchareo! s

LOS QUE VAN CON PAN

Hamburguesita de chuleta madurada 7.5 ¢

Brioche Langostino y jugomayo min2ud) 4 6£/0,

Brioche de Carrillada Ibérica min2uwy  4.6¢/4.

Tostitas de Atun Rojo y mayo picante 105 ¢

Mollete de Maximo con Chicharrones, 9.9 €

Queso Tetilla Ahum. y mayo de Citricos

Rebana de Presa Ibérica de bellota,
queso Payoyo y salmorejo.

129 €

EL PLATO AL CENTRO
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Albondigas devacaensalsa 9.5€ 139¢€
Solomillo Ibérico bellota con 16.5 €

nuestra salsa a la pimienta verde.

Flamenquin Cordobés 14.5 €
Papas Especiadas, con huevo 15.9 €
campero, salsa Munch y presa

ibérica de bellota.

DE LA PARRILLA

Presa Ibérica de bellota 22.5¢€
Entrecot de Vaca Mad. 30 dias 245 €

VERDES BRASEADOS
Lechuga a brasa y vinagreta de pifia 11.5€

Esparragos con Verduras a la Parrilla 125 ¢

DEL MAR AL PLATO

Tarantelo Atun Rojo Salvaje 26.0 €
Lingote Atun Rojo Salvaje 21.0€
*Productos de almadraba “Gadira”

Patitas de pulpo a la brasa 19.5 €
LA HORA DEL POSTRE

Secuencia de Brownies, Pistachoy  65¢
Chocolate con cremoso de Helado.
Nuestra version de Milhojas con 6.9 €
Chocolate Blanco al Baileys y Toffee.

Tarta de Queso al Horno 6.5 €

SELECCION DE VINOS DULCES
Consulta en nuestra carta de vinos

Servicio de Pan 1'2 € p/p. | Todos nuestros precios incluyen IVA.



The Kitchen ENG
LaGourmeteria
COLD KITCHEN DISHES THE PLATE IN THE CENTER
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The Potato Salad ‘La Gourmeteria’ 7.5€ 11.5€ Beef meatballsin sauce 9.5€ 13.9€
Tomato, tuna belly, onion and extra virgin oil 13.0 € |berian acorn-fed pork tenderloin 165 €
with our green peppercorn sauce.
Artisan burrata in salad with honey vinaigrette. 14.9 € Flamenquin Cordobés 145 €
Homemade guacamole 10.5 Spiced potatoes, with free-range 15.9 €
egg, Munch sauce and acorn-fed
THOSE THAT ARE STARTERS Iberian pork shoulder.
Braised artichoke and Iberian guanciale6.9€ FROM THE GRILL
Our beef tartare on a croissant 18.0 € lberian acorn-fed pork shoulder 22.5€
Little bites of confit leek, romesco 9.0 € SIS [BECT EMITEEEie, 20 e eys Sl

sauce and garlic mayonnaise in
marinara sauce. (5 units)
Truffled Potato Tortilla 13.9€

“Milhoja” of foie micuit, payoyo cheese ., - .
cream and fig confit. '

Papas Alibravas
7.5€

Croquettes (Suggestion) 85€ 11.5€

Ask about our spooning service! -

THOSE WHO GO WITH BREAD

Mini burger made with aged pork chop 7.5 €

Prawn Brioche and spyc Mayomin2out)4.6€/unit.

Iberian Pork Cheek Brioche minz2ou) 4.6€/unit.
Red Tuna and Spicy Mayo Toasts 10.5¢€
9.9 €

Maximo's Mollete with Chicharrones,
Smoked Tetilla Cheese and Citrus Mayo

Slice of acorn-fed Iberian pork 12.9¢€
shoulder, Payoyo cheese and
salmorejo.

BRAISED GREENS
Grilled lettuce and pineapple vinaigrette, ; - o

Asparagus with Grilled Vegetables

12.5€
FROM SEATO PLATE
Tarantella Wild Blue Tuna 26.0 €
Wild Bluefin Tuna Ingot 21.0€
*Products from the “Gadira” tuna fishing net
Grilled octopus legs 19.5 €

DESSERT TIME

Sequence of Brownies, Pistachio and 6.5 ¢
Chocolate with Creamy Ice Cream.

Our version of Mille-feuille with White 6.9 €
Chocolate, Baileys and Toffee.

Baked Cheesecake 6.5 €

SELECTION OF SWEET WINES
Check out our wine list

Bread service €1.20 per person. | All our prices include VAT.



VINos

VERMUT

COPA

Especial LG:vermutR. ginebra, oloroso y gaseosa 6.5 €

Antakira oo Malaga / Moscatel

4.0 €
Vittore Orange p.o. valencia 4.5 €
Lustau Blanco DO Jerez-Xérés-Sherry 45 €
Lustau ROjO DO Jerez-Xérés-Sherryha 45 €
GENEROSOS | SHERRYS
Fino Tradicion 5.5€
DO Jerez-Xérés-Sherry
Nave Trinidad Manzanillaen Rama 37¢
San Lucar de Barrameda
Amontillado Carvajal 5.0 €
DO Jerez-Xéres-Sherry
Oloroso Carvajal 4.5 €
DO Jerez-Xérés-Sherry
Gran Barquero Oloroso 4.5 €
DO Montilla Moriles
Monteagudo Palo cortado 4.5 €
DO Jerez-Xérés-Sherry
Antique Palo Cortado 6.5 €
DO Jerez-Xéres-Sherry
SELECCION DE VINOS DULCES
Pampanito 4.2 €
DO Malaga / Moscatel
Jorge Orddfiez N°1 40€
DO Malaga / Moscatel
Eva Cream 3.9€
DO Jerez-Xérés-Sherry / Px
Bobal Dulce Natural 42 €
Utiel Requena Valencia / Bobal
Vendimia tardia 4.2 €
Navarra / Chardonnay
Vino Naranja Santa Agueda 4.5 €
IGP Huelva / Vino de Naranja
ROSADOS | ROSE
|zadi Larrose 3.9€ 21.0€
DO Ca Rioja / Garnacha
Quelias Rosé 20.5 €
Cigales / Garnacha
Roselito 24.0 €

DO Ribera del Duero / Albillo y Tinta Fina

Wine

LaGourmeteria
ESPUMOSOS | SPARKLING
Libalis Frizz
VT Valles de Sadacia / Malvasia y Viura 52 1D
Dominio Requena Blan. o Ros. 39¢ 705«
Utiel Requena / Chardonnay y Bronx
Castellroig Xarel-lo vermell Brut 25.0 €
Corpinnat / Xarel-lo
Botani Muscat 22.5€
DO Malaga / Moscatel de Alejandria
Juve&Camps C. Purpura 21.0€
DO Cava / Macabeo, Xarel-lo, Parellada
Reventd i blanc De la Finca 30m. 35.0€
Conca del Riu Anoia / Macabeu,Xarel-lo y Parell.
Secret Selection Brut 45.0 €
Champagne / P. Meunier, P. Noir
Moet & Chandon Brut Imperial 57.0 €
Champagne / Chardonnay, Meunier y P. Noir
BLANCOS | WHITE
Sotavento 3.7€ 19.0€
DO Rueda / Verdejo
El Mielero (Semidulce) 37€ 189€
Somontano / Garn.Blanca, Riesling y Gewd.
Huerto de la Condesa Blanco 45¢ 220«
Ronda (Malaga) / Viognier, PX, Moscatel
Cloe 42€ 215¢€
Ronda (Malaga)/ Chardonnay
Albret El Alba 40€ 215€
Navarra /Chardon. Ferm. Barri.
Sobre Mar 3.9€ 205¢€
VT Cadiz / Palomino
Lagrimas de Vitalis 39€ 205€
DO Ledn / Albarin
Antonio Gonzalez A45€ 23.0€
DO Rias Baixas / Albarifio
Pasal de Esile 42 € 220€
DO Ribera Sacra / Godello
Secuencial 230 €
DOP Sierras de Malaga/ Moscatel, PXy Doradilla
Ximenium 4 Generaciones 245 €
DO Montilla-Moriles / PX
Corales de Villalba 23.9¢€

DO Condado de Huelva / Sauvignon Blanc
Continua siguiente pagina...



VINnos

BLANCOS | WHITE

Los Loros
DO Valle de Guimar Tenerife / Listan Blanco

Rectoral Do Umia
DO Rias Baixas / Albarifio

Ondarea Donine Gorrondona
DO Bizkaiko Txakolina / Hondarrabi Zuri

3 Vifias Reserva Baron de Ley 2020

DO Rioja / Viura, Malvasia y Garnacha blanca

Chocolate

DO Rioja / Malvasia, Viura, Tempranillo y Garnacha

Beade Orixe

Ribeiro / Treixadura, Godello, Albarifio. (24 m.)

Pazo Barrantes
DO Rias Baixas / Albarino

Gran Veigadares 2012 0 2013 790 ¢

DO Rias Baixas/Albarifio

Capellania Marqués de Murrieta
DO Rioja / Viura

TINTOS | RED

Huerto la Condesa
Sierras de Malaga / Syrah y Garnacha

Nude
IGP Cadiz / Tintilla de rota

AN 2

VT Mallorca/ Callet,Fogoneu,Manto negro

La Orphica lluminada
DO Yecla / Monastrell

Mencia Seforio de Beade
Ribeiro / Mencia

RippaDori Roble

Ribera del Duero/Tempranillo

Roero Crianza
Ribera del Duero / Tempranillo

Izadi Crianza
Ca Rioja / Tempranillo

Flor de Vetus
Toro / Tinta de Toro

Pago El Espino
Sierras de Malaga/P.Verdot,Syrah,Tempr

Oceanidas
VT Cadiz / Petit Verdot, Pinot Noir, Tintilla

COPA

45 €

45 €

56€

3.9¢€

4.2 €

3.8€

49 €

3.8€

3.8€

LaGourmeteria
Garum
24.0€ VT Cadiz / Merlot, Petit Verdot, Syrah
235€ ARX
’ VT Cadiz / Syrah, Tintilla, Petit Verdot
s95¢ Pago los cerrl[los |
DOP Pago Los Cerrillos / Petit Verdot
590¢ AlandeVal Escada
DO Valdeorras / Garnacha Tintou
350¢ Particular Garnacha Centenaria
Carifiena / Garnacha
36.0€ Varietal Maturana Baron de Ley
Rioja / Maturana
54.0€ Pétalos del Bierzo
DO Bierzo / Mencia
69.0€ Dara
DOQ Priorat / Garnacha, Carifiena y Merlot
79.0€  Camins
DO Priorat/C.Sauy, Carifi., G.Tinta,Merlot Syrah
BOTELLA Vetus
235 € Toro / Tinta de toro
Hito
235 € Ribera del Duero / Tempranillo
La Hormiga de Antidoto
27.5€ Riberadel Duero/Tempranillo
Emilio Moro
19.9 € Riberadel Duero/ Tempranillo
Pago de Carraovejas
22.0 € Ribera del Duero / Tempranillo
Doble M 2020
19.5€ Ribera del Duero / Tempranillo
Pago Santa Cruz
25.0 €  Ribera del Duero / Tempranillo
Vega Sicilia Valb. 5°
20.0€  Ribera del Duero / T.Fina, Merlot
Marqués de Murrieta Reserva
19.5¢€ Rioja / Tempranillo
‘El Regalo’ Vifiedo Singular Izadi
31.0€ . .
Rioja / Tempranillo
4.5 € Malpuesto

Wine

Rioja Alavesa / Tempranillo

239 €

355€

34.0 €

26.5 €

29.0 €

25.0 €

29.5 €

26.0 €

35.0€

31.0€

25.0 €

40.0 €

31.0€

60.0 €

57.0€

90.0 €

325.0€

34.0 €

49.5 €

59.0 €



