IL.aGourmeteria

DE LA TIENDA A LA MESA 1/2 1 DE LA COCINA A LA MESA 12 1
-Jamon Ibérico Bellota 75% 139€ 225€ - La Ensaladilla de ‘La Gourmeteria’ e9€  105€
- Chorizo Ibérico Bellota 69€ 100« - Tomate Castellano con Ventrescay AOVE ns€
- Salchichén Ibérico Bellota 69€ 100€ - Burrata de Cabra, ensalada hoja de roble, Tomate H.Ty AOVE 140 €
- Lomito Ibérico Bellota 99 € 170 € - Guacamole al Momento con Regarias de pimentsén 99€
- Chicharrén de Cadiz 7'5€ - Tortilla de Papas Trufada 120 €
- Sobrasada Mallorguina con miely tostadas 95 € - Foie Micuit con Queso de Cabray Polvo de pistacho o€
- Mojama de atun 9'0 € - Papas Alibravas 70€
- Queso Curado g9€ 150¢€ - Croquetas (carrillada LG o Sugerencia) 69 € 100 €
- Quesos Variados 85€ 145<€ . Lomo en Manteca de la Abuela 69 € 100 €
- Quesos Especiales mo€  170€ - Brioche de Langostino y su jugomayo (min.2ud) 4,6€ /ud
- Variado de Ibéricos 240 € - Brioche de Carrillada (min. 2ud) 46 € /ud
- Retorta del Casar pequefia ns€ - Albéndigas de retinto en salsa del Chef 75€ o€
- Crema de queso Payoyo (para untar) 79€ - El Paquito de La Gourmeteria en pan de Maximo 120€
- Tostitas de AtUn R0jo, con mayo picante y brotes (2ud.) 105 €
CONSERVAS - Mollete de Maximo con Chicharrones,
Queso de Tetilla Ahumado, Mayo de Citricos, Brotes y Tomate 95 €
- Pimientos del Piquillo “LC" (servidos con ventresca) 125€ . Rebana de Presa queso payoyo y salmorejo 1m0 €
- Habitas Baby (servidas templadas con huevo y jamén) 135 € - Flamengquin Cordobés 139 €
- Alcachofas Braseadas (servidas con virutas de jamon) 145 € DEI55E ST e S s o S e B (5 155 €
- Paté de Perdiz 69 €
- Gilda “La del Norte" (ud) 26 € LA BUENA CARNE
- Anchoas del Cantabrico ‘00’ (ud) 25€
- Matrimonios con Salmoreja y AOVE (min.2ud)  4'5€ /u - Presa Ibérica mateos padilar 205€
. Anchoa del Cantabrico en tosts 65 € - Entrecot de Vaca Mad. 30 dias 235 €
sl MEmiesill de Al Negrey Temsie (@) - Solomillo de vaca con salsa de foie y trufa 250 €
- Anchoa en Mantequilla ECO 140€ 235€ MARAVILLAS DE NUESTROS MARES
- Anchoas Mariposa 18m./md (s-6ud) 195 € - Tarantelo de Atun Rojo Salvaje de Aimadraba “Gadira” 250 €
- Bacalao al pilpil “Carpier” 155 € - Bacalao “El Barquero” lomo en sashimi 210 €
- Salmon a la pimienta “Carpier” 165 € - Lingote de AtUn Rojo Salvaje de Aimadraba “Gadira” 199 €
- Morrillo de Atun Salvaje en AOVE 140 € - Sashimi de AtUn Rojo Salvaje de Almadraba “Gadira” 210 €
- Tarantelo de Atun Rojo de Almadraba 150 € VERDES BRASEADOS
- Ventresca de Atun Salvaje de Almadraba 125 € - Lechuga a la brasa con vinagreta de pifia s <
- Mejillones en Escabeche 89¢€ - Esparragos con Verduras a la Parrilla 12'5€
- Navajas Premium Espinaler 215€
- Sardinillas 79 € POSTRES
- Chipirones en su Tinta 145 €
- Atun en Manteca o Atun Encebollado ns€ . Tocino de cielo al V.O.S. 70 €
v gl Al o - Nuestra version de Milhojas 60€
- Huevas de Merluza en Aceite Picante 99 € con Chocolate Blanco al Baileys y Toffee, estilo ‘Wherters’
- Sardinillas en Escabeche “Los peperetes” 139 € - Tarta de Queso al Horno Se
- Mejillones en Escabeche “Los peperetes’ 155 € - Brownie de Chocolate templado con Helado de Mascarpone 59 €
- Pulpo al Pimentdn “Los Peperetes” 210 €
- Zamburifas Gallegas “Los Peperetes” 16'5€

Servicio de Pan 12 € p/p. | Todos nuestros precios incluyen IVA.




IL.aGourmeteria

STARTERS 12 1 FROM THE KITCHEN 12 1
- Acorn-fed Iberian Ham 75% 139€ 225€ - The Salad from 'La Gourmeteria' e9€  105€
- Bellota Iberian Chorizo 69€ 100€ - Castellano Tomato wventresca and Evoo ns€
- Bellota Iberian Salchichén 69€ 100« - Goat Burrata, oak leaf salad, H.T Tomato and EVOO 14,0 €
- Acorn-fed Iberian Lomito 99€ 170€ - Homemade Guacamole with paprika Reganas g9<
- Chicharron from Cadiz 7'5€ - Truffled Potato Omelet 120 €
- Mallorcan sobrasada with honey and toast 95 € - Foie Micuit wcost cheese and pistachio Powder no<€
- Tuna mojama 90 € - Alibravas Potatoes 70€
- Cured Cheese 89 € 15'0 € - Croquettes (Lo cheek or suggestion) 69 € 100 €
- Various Cheeses 85€ 145<€ . Loin in Grandma's Butter 69 € 100 €
- Special Cheeses mo€  170€ - Prawn brioche and its mayonnaise (min.2 pcs) 4,6 € /ud
svaried|berian 240€ | . cheek brioche min 2units 46 € /ud
- Small Casar retort nse€ - Retinto meatballs in Chef's sauce 75€ mo€
| TR IS EIRR ) o) 79€ - El Paquito from La Gourmeteria in maximo bread 120 €
- Red Tuna Toasts, w.spicy mayo and sprouts (2 units) 105 €
CANS - “Maximo Mollete” with Chicharrones,
Smoked Tetilla Cheese, Citrus Mayo, Sprouts and Tomato 95€
- "LC" Piquillo Peppers (served with bely) 125€ - Slice of Presa payoyo and salmorejo Cheese no€
- Baby Beans (served warm with egg and ham) 135 € - Flamengquin from Cordoba 139 €
- Braised artichokes (senved with shavings of ham) 145€ - Spiced Country Egg Potatoes, munch sauce and lberian Prey 155€
- Partridge Paté 69€
- Gilda “La del Norte” (uniy 26 € LA BUENA CARNE
- Cantabrian anchovies '00' uniy 25€
- Marriages w. Salmoreja and EVOO min.zunitsy 4’5 € /u - Iberian Prey fillet “Mateos Padilla” 205€
- Cantabrian anchovy on toast 65 € - 30 days Aged Beef entrecdte 2ZB5E
Black Garlic and Tomato Butter @ units) - Beef sirloin with foie and truffle sauce 250 €
- Anchovy in ECO Butter 140€ 235€ FROM OUR SEA
- Butterfly Anchovies 18m./md (s-6ud) 195 € - Wild Red Tuna Tarantello from Aimadraba “Gadira” 250 €
- “Carpier” pilpil Cod 155 € - “El Barquero” Cod loin in sashimi 210 €
- “Carpier” Salmon with pepper 165 € - Wild Red Tuna Ingot from Aimadraba “Gadira” 19'9 €
- Wild Tuna “Morrillo” in EVOO 14'0€ - Wild Red Tuna Sashimi from Aimadraba “Gadira” 210 €
- Red Tuna Tarantello from Almadraba 150 € GRILLED GREENS
- Almadraba Wild Tuna Belly 25€ - Grilled lettuce with pineapple vinaigrette 5 €
- Pickled mussels 89¢€ - Asparagus with GCrilled Vegetables 12'5€
- Espinaler Premium Pocket Knives 215 €
- Sardines 79 € DESSERTS
- Squids in their Ink 145 €
- Tuna in Butter or Tuna with Onions ns€ . Tocino de cielo’ sweet w. V.O.S. 70 €
Ml e AlrEe il o - Our version of Millefeuille 60€
- Hake Roe in Spicy QOil CISES
- Pickled Sardines Lo peseretes — with White Chocolate with Baileys and Toffee, 'Wherters' style e
- Pickled Mussels Los peperetes’ 155 € - Baked Cheesecake 59 €
- Octopus with Paprika “Los peperetes” 510 € - Tempered Chocolate Brownie with Mascarpone Ice Cream
- Galician Zamburifas Los peperetes’ 165€

Bread Service 12 € p/p. | All our prices include VAT.




VERMUT

0 Especial Gourmeteria vermur rojo, ginebra, ger

- Antakira Do Malaga / Moscatel
- Vittore Orange DO Valencia

- Lustau Blanco Do Jer

- Lustau Rojo 00 Jeresxe

COPA

6'5€
39 €
40€
45€

45€

GENEROSOS

- Tradicién Fino /DO Jere

- La Panesa Fino /DO Jere

- Nave Trinidad Manzanilla en Rama/Sanltcar de Bda

- El Tresillo Amontillado / DO Jerez-)

- Gran Barquero Amontillado 25 A
- Maestro Sierra ol

- Gran Barquero o

- Almacenista Lustau raio Cortado /DO Jere

- Solera Cayetano del Pino raio cc

- Antakira Dulce DO alaoa

- Pampanito ¢
-Jorge Ordénez N°1 Do

- PX Hidalgo Do Jerez-xéres-Sherry / Pedro Ximénez

COPA

55€
6'5€
36 €
6'5€
50€
47 €
50€
50€
69 €
29€
39 €
39 €
37 €
37€

BLANCOS

COPA

- Sotavento Do R

32€

- La Nifla de mis Ojos Blanco semidulce 31€
- Rula DO Rias Baixas / Albarifio o€

- Cloé Ronda (Malaga)/ Chardonnay 37€

- El Muelle de Olaso VT cadiz/ Palomino Fino 39€
- Remordimiento Do Jumilla / Chardonnay Ferment. Barrica 33 €
- Rula DO Rias Baixas / Albarifio 36 €

- La Poda DO valdeorras

37€
- Malvasia Tierra de Luz ho

(Ronda) / Malvasia

- Huerto de la Condesa ¢

- Ximenium Cuatro Generaciones DO Montila-Moriles / DX

- Carrasvifias Ferment. Barrica DO Rueda / Verdejo

- Casa de Outeiro Uvas seleccionac

- Ametzol Getariako Txakolina Hordarib Zury Belize

- Allende Blanco 0o Viura

- Chocolate Do Ca Rioja / Malvasia,

Viura, Tem. Blanco, Gar. Blanca

- Beade Orixe 0O

beiro / Treixadura, Godello, Albarifio. 24m Barrica
- Pazo Barrantes DO Rias Baixas / Albarifio
- Gran Veigadares 2012 Albarifo

- Capellania Marqués de Murrieta D

DESCORCHE
17'5€
169€
19'0 €
205 €
210€
180€
190 €
200 €
215 €
25€
230€
18'5€
195€
235€
279€
175€
325€
30€
325€
540 €
650 €
790 €

ROSADOS

- Izadi Larrosa Rose Do ¢

Carnacha 36 €

- Kalma Rosé Do Sierras de M3 3/ Garnacha 39 £

- Cloe Rosé D¢

Sierras de Malaga / Garnacha

- Roselito DO Ribera del Duero / Albillo y Tinta Fina

COPA  DESCORCHE

200 €
210 €
190 €

230 €

TINTOS

. RippaDori Roble bc a del Duero/ Tempranillo

- Hito DO Ribera del Duero/ Tempranillo
- Izadi Crianza Do Ca Rioja / Tempranillo

- Flor de Vetus 0o

o/ Tinta de Toro
- Huerto de la Condesa DoP de Malaga / Syrah, Garn
- Pinchaperas sevilla / Distintas variedades

- The Theodovsis (¢

- Heredad26 DO Bierzo / Mencia

- Los Frontones Hop Sierr:

- Pago El Espino D¢
- Doble 12 DoP Sierras de Mélaga / Cab. Sauvignon, Merlot

- Mercure DoP Sierras d

- Ocednidas V1 Cadiz/ Petit Verdot, M

- Garum VT Cadiz/ Merlot, Petit \e

« ARX VT Cadiz / Syrah, Tintilla, Petit Verdot

- Detras de la casa 0o vecla / Syran

- Alan de Val Escada DO Valdeorras / Garnacha Tintoureira

- Pétalos del Bierzo 0o Bicrzo / Mencia

- Camins del Priorat Do Priorat / C.Sauv, Cariri, G.Tinta, Merlc

- 912 Altitud DO Ribera del Duero Tempranillc
- RippaDori Crianza DO Ribera del Duero / Ternpranillo
- Antidoto DO Ribera del Duero Tempranillo

- Emilio Moro Do rit

a del Duero / Tempranillo

- Pago de Carraovejas 00 Ribera del Duero/ Ternpranillo
- Pago Santa Cruz Do Ribera del Duero / Tempranillo

- Vega Sicilia Valbuena 5° 2017 00 Rib del Duero /T
- Ostatu Seleccion Especial 0o ca Rioja / Tempranillo

- Marqués de Murrieta Rva 00 s Rioja / Termp, ¢

ac, Mazu, GTinta 32'5€

COPA DESCORCHE
I2E 17'9 €

40€ 220€
33E 189 €
32€ 18'0 €
39€ 220€
35€ 190 €
36 € 195 €
33 € 18'5€
195 €
295 €
290 €
90,0 €
245 €
230 €
34'0€
230 €
250 €
30'0€
34'5€
B9E
250 €
23'5€
310 €
540 €

820€

na, Merlot 195’0 €

279 €

- ‘El Regalo’ Vifledo Singular Izado 0o ¢z Riojs / Tempranilio 49’5 €

o Malpuesto Rioja Alavesa / Tempranillo

- Castillo de Ygay 2011 DO Ca Ricja / Tempranillo, Mazuelo

59'0 €

2250 €

ESPUMOSOS

- Seseo Moscato 5.5 cond

- Dom. de Requena &lancoy

- Alegria de Tharsys Cava Cava Sermidulce / Chardonnay

- Botani Muscat Espumoso

- Juve&Camps C. Purpura ¢

- Pago Tharsys Millésime =it Rsva Blanco y

CHAMPAGNE

COPA  DESCORCHE
30€ 165€
36€ 190€

3ronx 205€

Nalaga / Moscatel de Alejandria 215 €

/a / Macabeu, Xarel'lo, Parellada 190 €

onNay 3I5€

- Secret Selection Brut A0C Champagne / P. Meunier, P. Noir 450 €

- Tarlant Rosé Brut A

- Larmandier-Bernier Latitude ~c

- Champagne/ Chardonnay, P. Noir

Champagne/ Cha

95'0 €

rdonnay 890 €




